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Gastronomie
Gasthaus Passhohe

Das idyllisch gelegene Gasthaus Passhohe ladt auf
1280 mii. M. zum Verweilen ein. Auf der grossen
Sonnenterrasse oder im gemiitlichen, bedienten
Restaurant und Arvenstiibli gibt es gutbiirger-
liche Kiiche.

Gastronomie Gasthaus Passhéhe

Gastronomie auf einen Blick

= Abwechslungsreiche a la carte-Speisekarte

= Appenzeller und Schweizer Spezialitaten

= MenUvorschlage ab 10 Personen

= Gemutliches ArvenstUbli und grosse Sonnenterrasse

Offnungszeiten

= Freitag 17-22 Uhr

= Samstag 10-22 Uhr

= Sonntag 10-20 Uhr

Fur Gruppen ab 20 Personen &ffnen wir
das Gasthaus jederzeit.

© Ab Seite 42 finden Sie eine detaillierte Ubersicht
Uber unsere verschiedenen Raumlichkeiten im
Berghotel Schwagalp, Gasthaus Passhohe und
auf dem Santisgipfel.

In Appenzeller
Kochtopfe geschaut

Diese Angebote erhalten Sie fiir Gruppen ab 10 Personen. Die Preise gelten

ausschliesslich bei der Wahl eines einheitlichen Meniis innerhalb der Gruppe.

Apero

Passhochiplattli
Verschiedene Knusperbrotli
Knoblauch, Kase, Krauter
Gemiisedip mit div. Saucen

Vorspeisen

Bunter Blattsalat
Gerstensuppe «Appenzeller Art»
Appenzeller Kdsesuppe

Hauptspeisen

Appenzeller Siedwurst mit Chashornli und Apfelmus
Kalbs-Cordon-bleu, gefillt mit Mostbrockli und Kase
Sennerosti

Chashornli mit Apfelmus oder Salat

Passhochi-Résti mit GemUse und Kase Uberbacken

Dessert

Apfelstrudel mit Vanilleglace und Schlagrahm
Kaseplattli

Passhochi-Creme mit Friichten
Schlorzifladen

CHF 19.50
CHF 3.50

CHF 3.00

CHF 7.50
CHF 7.00
CHF 7.50

CHF 19.50
CHF 37.00
CHF 18.50
CHF 18.00
CHF 18.00

CHF 8.00
CHF 11.00
CHF 7.50
CHF 5.50
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EUR
EUR

EUR

EUR
EUR
EUR

EUR

15.60
2.80

2.40

6.00
5.60
6.00

15.60

EUR 29.60

EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR
EUR

14.80
14.80
14.80

6.40
8.80
6.00
4.40
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Uber den Tellerrand
geschaut

Meniis

Diese Angebote erhalten Sie fiir Gruppen ab 10 Personen. Die Preise gelten aus-
schliesslich bei der Wahl eines einheitlichen Meniis innerhalb der Gruppe.

Vorspeisen

Bouillon mit Krauterfladli CHF 5.50 FUR 4.40
Gemischter Salat CHF 7.50 FEUR 6.00
Heidi’s Chas-Salat auf grlinem Salatbett CHF 8.00 FUR 6.40

Hauptspeisen

Fitnessteller nature CHF 21.00 EUR 16.80
Pouletbriistli an Krautersauce CHF 21.50 EUR 17.20
Gespickter Rindsbraten an Rotweinsauce CHF 31.50 £UR 25.20
Rahmschnitzel (Schweinefleisch) CHF 22.50 FEUR 18.00
Dessert

Fruchtsalat CHF 8.00 FEUR 6.40
Friichteteller mit einer Kugel Fruchtglace, CHF 10.50 FfUR 840

frischen Friichten und Schlagrahm

Beilagen

= Butternudeln = Kartoffelstock

= Spatzli = Pommes frites

Menus

Menii 1 CHF 25.50 EUR 20.40

= Bouillon mit Krauterfladli
= Passhochi-Rosti mit Gemuse und Kéase Uberbacken
= Fruchtsalat

Menii 2 CHF 26.50 FUR21.20
= Gerstensuppe

= Heisser Schinken und Kartoffelsalat

= Passhochi-Créeme

Menii 3 CHF 21.50 FUR 17.20
= Gemischter Salat

= Gehacktes mit Hornli

= Fruchtfladen

Vegetarische Menis

Chashornli und Apfelmus oder Salat CHF 18.00 E£UR 14.40
Gemiiserosti CHF 18.00 E£UR 14.40

Gastronomie Gasthaus Passhéhe

Buffets

Meniis

Buffet ab 20 Personen

Gschwellti-Chas Buffet

CHF 32.50 EUR 26.00

= Griner Salat

« Gschwellti (Kartoffeln)

= Diverse Beilagen

= Schlorzifladen

= Verschiedene Kasesorten aus dem Appenzellerland und Toggenburg

Passhochi-Grillette CHF 38.00 EUR 30.40
= Gemise vom Grill

« Folienkartoffeln mit Krauterquark

= Griner Salat

= Verschiedenes Fleisch (Grillwdrstli, Steak, Bratwurst, Poulet)

= Frischer Fruchtsalat

Passhochi Buffet CHF 51.00 EUR 40.80

= Blattsalat mit verschiedenen Saucen
= Appenzeller Kasesuppe

= Brot und Butter

= Lauwarmer Chasfladen

= GewUrzspeck

= Chnusperbrotli

= Schweinsschnitzel im Mostbrockli-Kase-Mantel
= Pouletstreifen an Senfrahmsauce

= Gerducherter, gekochter Speck

= R&sti

= Hausgemachte Chnopfli

= Gemdise der Saison

= Passhochi-Fruchtcreme

= Sorbet
= Fruchtsalat

© Das Weinangebot auf den Seiten 16—19 gilt auch im Gasthaus Passhohe.
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